	[bookmark: _GoBack][image: C:\Users\danne_000\Documents\Scuola\POF 14-15_ISI Barga\Prove\Repubblica Italiana.png]
	ISI di Barga
Istituto Professionale Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera “F.lli Pieroni”
Liceo Linguistico, Liceo delle Scienze Umane “G. Pascoli”
Liceo Classico “L. Ariosto”
Istituto Tecnico SETTORE TECNOLOGICO “E. Ferrari”



	Istituto
	IPSEOA “Fratelli Pieroni”

	Classe
	4 SALA E

	Disciplina
	Lingua Inglese

	Ore settimanali
	Tre

	Docente
	Prof. ssa Antonella Santoni

	Anno scolastico
	2018/2019



	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica
	N. unità didattiche
mono/pluri-disciplinari
	Livello di approfondimento:
ottimo/buono/discreto/suff.

	The meal service . The service sequence. Customer care. p.226-244.
	20 ore
	Ottimo

	
Basic cooking methods and the translation of a menu . p. 88-90.
Meals and menus. British meals. p.94-95 The menu sequence and menu types. p. 100-101.


	20 ore
	Buono

	Food and religion. Judaism. Buddhism. Kosher food p.119-123. Food and celebrations in the U.S.A. p.128. Easter p.131.
	20 ore
	Buono

	Wine knowledge.  Wine making. Storing wine. p.134-137.  
	10 ore
	Buono

	The philosophy of Slow Food. Slow Food and KM 0 Food.  The local Slow Food Presidia and products. Food waste reduction. Last Minute Market. (Photocopies).
	15 ore
	Buono

	Italian Enogastronomy Tour. Tuscany (p.210) and Emilia-Romagna. (p.207)
	5 ore
	Sufficiente






	Barga, 3 giugno 2019
	Il docente


Prof. ssa Antonella Santoni
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