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Contenuti disciplinari svolti
	Disciplina
	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore Sala Bar

	Docente
	ALESSIO PEDRI

	Classe
	4 SE

	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
	N. unità didattiche
	Livello di approfondimento

	Riepilogo ed approfondimento su attrezzature, utensili, igiene personale, prevenzione infortuni, servizi di sala.
	Unità Didattica

Monodisciplinare
	Buono

	Preparazione bevande nervine: Caffè, cappuccino
	Unità Didattiche

Monodisciplinari
	Ottimo


	ENOLOGIA: Vino, Champagne e Spumante
	Unità Didattiche

Monodisciplinari
	Solo cenni

	Distillazione, i vini nelle regioni, relazioni progettuali a piccoli gruppi, le DOC e DOCG italiane. 
	 Unità Didattiche

Monodisciplinari
	Solo cenni


	Il bere miscelato. Uso del blender frullatie frappè, esempi di  centrifugati.
	Unità Didattiche

Monodisciplinari
	Ottimo

	Servizi di sala, simulazione con tutti gli stili di servizio, 
	Unità Didattiche

Monodisciplinari
	Ottimo

	La Birra e i Vini Liquorosi
	Unità Didattiche

Pluridisciplinari
	Solo cenni

	La scheda analitico descrittiva del vino, simulazione di analisi sensoriale, i termini della degustazione.
	Unità Didattica
	Solo cenni


Barga lì, 10 Giugno 2019



ALESSIO PEDRI
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